DE_GAIONCELLI

PINOT
BIANCO

CUVEE DICIANNOVE
5W

Annata: 2019

Vigneto d’origine: Chiesa
Sistema d’allevamento: Guyot
Numero ceppi per ettaro: 4.700
Resa ad ettaro (Quintali): 80
Uve: Pinot Bianco

Raccolta: Manuale in cassette
Pressatura: Soffice a polmone parziale
Vinificazione: In acciaio/barriques
Maturazione: 6/8 mesi
Affinamento: 46 mesi
Temperatura di servizio: 6-8°C

Abbinamenti: |deale come aperitivo,
ottimo con il pesce al forno.

Vintage: 2019

Vineyard: Church

Training system: Guyot

Number of plants per hectare: 4.700
Average yield per hectare (Quintals): 80
Grapes: Pinot Bianco

Harvesting: Hand harvest ‘ Bartboglio
Pressing: Gentle pressing DE GAIONCELLI
Vinification: Steel/barriques

Maturation: 6/8 months Anco

Aging: 46 months

Service temperature: 6-8°C

Serving suggestions: |deal as an aperitif,
excellent with fish baked.
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