
Annata: S.A.
Vigneto d’origine: Presentane
Sistema d’allevamento: Guyot
Numero ceppi per ettaro: 4.700
Resa ad ettaro (Quintali): 95
Uve: Pinot Nero
Raccolta: Manuale in cassette
Pressatura: Soffice a polmone parziale
Vinificazione: In acciaio
Maturazione: 6/8 mesi
Affinamento: 20 mesi
Temperatura di servizio: 6-8°C
Abbinamenti: Crostacei, carni bianche, 
primi piatti.

Questa nuova edizione vuole rappresentare lo studio, la ricerca 
e l’impegno nella produzione di vini con personalità, la nostra 
personalità. L’ attenzione vuole però sempre considerare la voce 
prezzo /qualità. All’ interno di questo Franciacorta abbiamo inserito 
il 40% di vino di riserva derivante da 20 vendemmie, le mie prime 
(2002 -2021).Troverete quindi un Franciacorta Brut vendemmia 
2022 ( annata calda , siccitosa e di scarsa acidità) che ritrova la 
freschezza e la mordacia con queste venti vendemmia di uva pinot 
nero che donerà anche lo splendido color ambra .

Vintage: N.V.
Vineyard: Presentane
Training system: Guyot
Number of plants per hectare: 4.700
Average yield per hectare (Quintals): 95
Grapes: Pinot Nero
Harvesting: Hand harvest
Pressing: Gentle pressing
Vinification: Steel
Maturation: 6/8 months
Aging: 20 months
Service temperature: 6-8°C
Serving suggestions: Shellfish, white meat, 
first courses.
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